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Mittagskarte

Montag bis Samstag von 11:30 - 14:30 Uhr
(auBer an Felertagen)

Alle Mirtagsmenils sind inklusive Frihlingsrolle
oder Sauer-Scharf-Suppe

Buddhistische Fastenspeise
Gemiise mit Tofu gebraten

Schweinefleisch Chop-Suey, versch. Gemiise
Schweinefleisch mit Morcheln und Bambus
Schweinefleisch nach Szechuwan Art, scharf
Doppel gebratenes Schweinefleisch, pikant
Geback. Schweinefleisch mit sUB-saurer SoBBe
Rindfleisch Chop-Suay, versch. Gemiise
Rindfleisch mit Morcheln und Bambus
Rindfleisch in Curry-So0e

TANG-Spezial
Rindfleisch mit Bambus, M&hren, Sellerie,
Popriko und Morcheln gebraten, scharf

Hihnerfleisch Chop-Suey, versch, Gemiise
Hihnerfleisch mit Bambus und Marcheln
HUhnerfleisch In Curry-Solle
Hiihnerfleisch @ la Kumpaeo Art, scharf

Gebackenes Hihnerfleisch
paniert mit siB-saurer SoBe

Hihnerfleisch paniert mit Champignons
Knusprige Ente mit versch. Gemiise
Knusprige Ente mit Morcheln und Bembus
Knusprige Ente in Curry-SoBe

Fischfilet paniert, sUB-souer

Fischfilet paniert mit versch. Gemiise
Fischfilet paniert in Curry-SoBe
Gebratener Reis mit Hlhnerfleisch
Gebratene Nudeln mit Hijhnerfleisch
Gebratene Nudeln mit Rindfleisch

Suppen

Gemiise-Suppe mit chin. Pilzen und Glasnudeln
Peking-Saver-Scharf-Suppe
Hihnerfleischsuppe mit chin. Pilzen u. Bambus
Reisnudeln-Suppe mit Hihnerfleisch

Sam-Sien-Suppe
Sle besteht aus einer guten Brilhe mit Bambus,
Morcheln, Hihner-, Enten-, und Schweinefleisch

Wan-Tan-Suppe mit Schweinefleisch
Spezial saver-scharfe Suppe mit Garnelen
Spezial saver-scharfe Suppe mit Huhnerfleisch
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9,60
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9.80
9,80
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9,60
9,60
9.60
2,90
9.60
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11,30
11,80
11,80

9,60

9.60

9,60

2,50

92,50

9,60
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Salate

Sojabohnensprossen-Salat
Hihnerfleisch Salat

Gurken-5alat
eingelegt in Knoblouch-SoBe

Gemischter 5alatl

Vorspeisen

Kropuk, Krabben-Chips
Friihlingsrolle (mit Schweinefieisch)
Herbstrolle (vegetarisch)

Minifrihlingsrolle (vegetar.) mit sUB-sourer SoBe

Wan-Tan gebacken
mit Schweinefleisch und siB-saurer SoBe

Saté-Babi
Schweinefleisch-SpieBe mit Erdnuss-SoBBe

Saté a la Hiuhnerbrust Gewlrzte
Hihnerfleisch-SpieBe mit Erdnuss-SoBe

Gerbstete Rippchen
mit siiB-scharfer Soe

Tang-Platte Besteht aus den Vorspeisen
Nr. 901,10, 13, 14,15 und 17

Xiang-Xu-Ja fiir 2 Personen
riges Entenfleisch mit frischem Gemise,
in Teigblatt eingerollt, dazu Holsin-Sol3e

Verspeisen-Platte Fir 2 Personen
Besteht ous den Vorspeisen
Nr. 901, 10,13, 14,15, 16 und 17

Meeresfriichte
Hummerkrabben mit versch. Gemiise

Hummerkrabben mit Morcheln und Bambus

Hummerkrabben é la Kumpao
mit Cashewniissen, scharf
Hummerkrabben in Curry

& la Singapore, pikant

Hummerkrabben gebacken
mit sUB-saurer Sofle

Fischfilet gebacken mit Paprika und Bambus
Fischfilet gebacken, siiB-saver mit Ancnas

Tintenfisch gebr. mit schwarzen
Gewiirzbohnen, Paprika und Knoblauch, scharf
Tintenfisch gebraten

in einer raffinierten Reiswein-SoBe

Tintenfisch gebraten
in Pfeffer-5cBe, wirzig-si3-saver

5,50
6,50
6,30

6,40

4,60
4,70
470

5,30
570

7,30
7,30
7,90
9,70
1570

17,80
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23,50

21,70
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14,30
16,50
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Schweinefleisch

Schweinefleisch mit versch. Gemise
Schweinefleisch mit Morcheln und Bambus
Schweinefleisch mit Spargel und Champignons
Schweinefleisch Curry & la Singapore, pikant
Spezxial doppelt gebr. Schweinefleisch, scharf
Schweineflaisch geb., sil-souer mit Anonas
Schweinefleisch mit chin. Pilzen und Bambus

Schweinefleisch souver-scharf gebraten
mit Gemiise, Poprika und Knoblauch, scharf

Schwaeinefleisch nach Szechuan-Art, scharf

Rindfleisch

Rindfleisch mit versch. Gemise
Rindfieisch mit Morcheln und Bambus
Rindfleisch mit Spargel und Champignons
Rindfleisch Curry 4 la Singapore, pikant

Spezial doppelt . Rindfleisch mit Bambus
und Paprika in Eﬁ.:trln nudmi::m scharf

Rindfleisch Kumpo Art
mit Cashewnissen, scharf

Rindfleisch mit chin. Pilzen und Bambus
Rindfleisch mit Zwiebein

Rindfleisch in Streifen geschnitten
mit Gemiise gebraten, souer-scharf

Rindfleisch mit Broccoli und Bambusstreifen

Hiihnerfleisch

HiUhnerbrustfilat mit versch. Gemiise
Hihnerbrustfilet mit Morcheln und Bambus
Huhnerbrustfilet mit chin. Pilzen und Bambus
Hihnerbrustfilet Curry 6 la Singapore, pikant
Hihnerbrusifilet gebacken mit Champignons

HiUhnerbrustfilet gebacken
mit siB-saurer SoBe und Ananas

Hiihnerbrustfilet gebacken
auf gebr. Sojasprossen mit Erdnuss-Sofle

Hihnerbrustfilet mit Spargel und Bambus

Hihnerbrustfilel Kumpao-Art
mit Cashewnlssen, scharf

Hihnerbrustfilet
saver-scharf gebraten mit Gemise

13,60
14,10

14,10
13,90
14,30
14,30
14,70
14,30

14,50

1570
15,60
15,60
15,60
16,30

16,70

16,70

1570
15,70

16,30

13,60
13,90

14,80
14,10

14,30
14,10

14,30

14,10
14,70

14,10
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81
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Ente

Knusprige Ente versch. Gemise
Knusprige Ente mit Morcheln und Bambus

Knusprige Ente mit B Kostbarkeiten, scharf
mit Scheine-, Rind-, Hihnerfl. und Cashewnisse

Knusprige Ente mit Curry-SoBe
é lo Singapore, pikant
Knusprige Ente in Knoblouch-So8e

Knusprige Ente mit Ananas u. si8-saurer Sofle

Knusprige Ente auf gebr. Sojasprossen
und Erdnuss-Sofle

Knusprige Ente auf gebratenen Nudeln
Knusprige Ente mit chin. Pllzen
Knusprige Ente nach Szechuan Art, pikant

Vegetarisch

Lo-Han-Chai, mit Gemiise und Tofu
Gebratene verschiedene Gemuse
Sojabohnensprossen gebraten
Saisongemuise

Tofu

Tofu mit frischem Gemiise in Curry-SoBBe
Tofu mit Bambus und chin. Plizen

Ma-La-To-Fu mit Schweinefleisch,
Bombus und scharfen Gewiirzen gebraten

Tofu mit Shrimps

Nueeln

Gebratene Nudeln mit Schweineflelsch
Gebratene Nudeln mit Rindfleisch

Gebratene Nudeln mit Hihnerbrustfilet
Gebratene Nudeln mit 3 Sorten Fleisch

Bami-Goreng - Currynudein
mit Hihnerbrustfilet, Shrimps u. Schweinefleisch

Reis

Gebratener Reis mit Schwelnefleisch
Gebratener Reis mit Rindfleisch

Gebratener Reis mit Hohnerbrustfilet
Gebratener Reis mit 5 Sorten Fleisch

MNasi-Goreng - Curryrels

mit Hihnerbrustfilet, Krabben u. Schweinefleisch

18,80
18,90
19,80

18,90

18,90
19,20
19,40

19,20
19,50
19,30

12,90
11,70
11,20
12,70

13,30
13,80
15,30

16,60

13,10
13,50
13,10
14,20
14,80

13,10
13,50
13,10
14,50
14,80
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Gourmet Gerichte des Hauses

Schiitze des Meeres
Meeresfrichte mit versch. Gemiise in Hoisin-SoBe

Gaumen voller Gliick
Verschiedenen Fleischsorten gebraten
mit hausgemachter SoBe

Lm.mifhwh geb. in siB-scharfe
arfer
Knoblauch-508e gebackenen Glasnudeln

e phents ooy
mit Curry-SoBe 4 la Singapore,

besonders scharf

Liebe auf den ersten Blick 19,90
Lommfleisch gebraten in Pfeffer-Sofle,
wiirzig, sUB-scharf

Drachen’s Kralle 17,90
Gerbtstete Schwelnerippchen

mit siiB-sauver-scharfem Geschmack
Herrlichkeit des Mondscheins

Ganze Forelle geb. in FleischsoBe und
versch, Gemiise, pikont, sehr empfehlenswert

Hummerkrabben mit Zitronengras
und Chili, wiirzig, scharf

Si - Reisnudeln raten mit
o o . e g v e ygon S

HeiBer KuB - Rindfleisch gebraten 18,80
in Pfeffer-Sole, wirzig, sull-scharf

Sha-Cha

Sa-Cha Schweinefleisch
mit versch, Gemiise, wiirzig, pikont, scharf

Sa-Cha Rindfeisch
mit versch. Gemise, wirzig, plkant, scharf

Sa-Cha Hihnerfleisch 1650
mit versch. Gemiise, wirzig, pikant, scharf

Sa-Cha mit 3 Fleischsorten 17,50
und versch. Gemise, wiirzig, pikant, scharf

Sa-Cha Lammfleisch 19,90
und versch. Gemlse, wiirzig, pikant, scharf
23,80

Sa-Cha Hummerkrabben
21,50

€
21,90

18,80
19,90

19,50

21,90
24,50

16,90

16,50
17,50

und versch. Gemise, wirzig, pikant, scharf
Sa-Cha Meeresfriichte
und versch. Gemise, wiirzig, pikant, scharf

Sa-Cha Gemiisetopf a la T.
wiirzig, pikant, scharf &

14,50

Zusatzsliche Beilage

Nur in Verbindung mit einem Hauptgericht

Gebratene Nudeln 4,80
Gebratener Reis 4,80
Gebratene Glasnudeln 5,90

301

302

303 Reistafel fir

304

305

306

307

Spezial-Meniis

Reistafel fiir 2 Personen
1. Saver-Schorf-Suppe oder Frihlingsrolle

- Schwel isch sUB-saver
- H elsch Curry & la apore
- Rindfleisch mit Bambus und Morcheln
: Geb. Banane mit Honlg u. Mandelsplitter

45,60

46,80

3 Ente prig gegrillt siB-souer mit Ancnos
-H liﬁg mit Cashewnissen, scharf
- Schwel efle In Saté-Solle
3. Dessert: Geb. Banane mit Honig u. Mandelsplitter
46,80

21 Mpmﬁrﬂ e ~-scharf

- -sguer

- m Ente mit Morchein und Bambus

- Lammfleisch in Curry-SoBe G la Singapore, scharf
3. Dessert: Geb. Banane mit Honig u. Mandelsplitter

Reistafel fur 2 Personen
1. Saver-Scharf-Suppe oder Minirollen
2. - Ente rig gegrillt mit Knoblauch-SoBle

- Spezial
Schwe scharf
- HohnerfleischspieBe In Erdnuss-SoBe
= Hihnerfleisch mit chin. Pilzen und Bambus
3. Dessert: Geb. Banane mit Honlg u. Mandelsplitter

Reistafel fir 3 Personen 66,90
1. Saver-Scharf-Suppe oder Frihlingrolle
2. - Lommfleisch
mit siB-scharter Knoblauch-Soe
e et o Bambes,
’ mﬂ“"..ﬂ’fm.n "ﬁ | gm'“
- Hu ore
R eolch o Fichar S oore
3. Dessert: Geb. Banane mit Honig u. Mandelsplitrer

Reistafel fir 4 Personen

1 Flasche China-Rotwein oder WelBwein
1. Saver-Scharf-Suppe

2. Minirolle mit siB-saurer Solle

3. - Kanton-Ente

- Hihnerbrust mit Cashewnussen, scharf
- Schweinefleisch geb. sUB-sauer mit Ananas
- Rindfleisch gebr. in Pfeffer-SoBe, wirzig-siiB-scharf

- Lammfleisch Imusp:? ;::. in siB-scharfer

1, &mﬁm‘ opoe ador Minkolion
>Sihn geb.

45,80

97,90

Knoblauch-SoBe o Glasnudeln
- Gebratenes chin. Gemise mit Tofu
- Sa-Cha Hummerkrabben mit versch. Gemise
4, Dessert: Geb. Banane mit Honig u. Mandelsplitter

Reistafel fir 5 Personen 120,00
1 Flasche China-Rotwein oder WelBwein

1. Saver-Scharf-Suppe

2. Minirolle mit siiB-saurer Sofe, Sam-Sien-Salat

e
- Hummer geb. mit sil-saurer Sofle

- Do ratenes Schweinefleisch
- Hi mit Sa-Cha SoBe
- Rindflelsch noch Hong-Kong-Art auf "Tir-Pan®

Bellage: Gebratener Ananas-Reis
4. Dessert: Geb. Banane mit Honig u. Mandelsplitter
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Peking-Ente b 5 ¥

Bitte einen Tag vorher bestellen. AuBer Haus nichl maglich.
€

Original Peking-Ente - ab 4 Pers. pro Person 36,50
1. Entensuppe

2. Die knusprige mtﬂ Ente mit kieinen
3. Ein Teil d:'.gﬂi mit SoBen -
4. Ein Teil der Ente r. mit Gemiise,

Reisnudein und -SofBe
5. Frisches Obst nach Saison
Tit Pan
Halbe Ente gegrillt auf "Ti Pan” 20,50
in Hﬂhﬁl—fﬂg' mit versch. Gemiise, pikant-scharf
Halbe Ente spezial rillt auf “Tit Pan™ 20
in Sa-Cha-SoBe mit Knoblauch -
und feinem chin. Gemiise, pikant-scharf
Feine Kambination von Enten- und 20,50
Hihnerfleisch auf "Tit Pan” in Hoisin-SoBe
und chin. Gemiise, pikant-scharf
Rindfleisch nach Hong-Kong-Ari 18,80
mit Spezial-SoBe
Rindfleisch mit Zitronengras und Chili, 18,80
wiirzig-sehr scharf, Empfehlung fiir Scharfesser
Hihnerfleisch mit Zitronengras und Chili, 18,30
wirzig-sehr scharf, Empfehlung fir Scharfesser
3 Sorlen Fleisch mit Zitronengras und Chili, 18,50
wirzlg-sehr scharf, Empfehlung fir Scharfesser
Heilbutt geb. mit feinem Gemiise, schwarze 23,50
Gewiirzbohnen in Ingwer, plkant-scharf
Nachtisch
Geb. Banane mit Honig und Mandelsplitter 6,50
Gebackene Banane mit Honig 7,50
und Mandelsplitter, flombiert
Geb. Ananas mit Honig und Mandelsplitter 6,50
Gebackene Ananas mit Honig 7,50
und Mandelsplitter, flambiert
Lychee-Friichte 5,60
Drachen-Augen, tropische Frucht 5,80
Frischer Obstsalat 5,90
Vanilleeis mit frischen Obstsalat 6,90
Vanilleeis mit Mandelsplitter 6,90
Gemischtes Eis 6,60

Vanille-Eisbélichen, geb. und flambiert, 1 St 6,50

Zu jedem Gerichte bieten wir gekochten Reis als Beilage

(auBer bei Reis- und Nudelgerichten)
Alle Preise inkl. Bedienung und Mw5St.

Alle Speisen mit Geschmacksverstéirker {auf Wunsch auch ohne)

Bel Fragen zv Allergenen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

China Restaurant

Amberger Strafle 2d
92318 Neumarkt i.d. Opf.

Tel.: 09181 - 46 20 88

Offnungszeiten:
von 11:30 - 14:30 und 17:30 - 23:00 Uhr
(Dienstag Ruhetag, auBer an Feiertagen)

Alle Speisen auch zum Mitnehmen
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